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Tollwood In Zahlen

e Ein Festival fur Kultur- und Umweltaktivitaten

e 55 Festivaltage pro Jahr (Sommer + Winter)

e 1,5 Millionen Festivalbesucher*innen

e freier Zugang zum Festivalgelande

e 900 Veranstaltungen pro Jahr

e 70 Prozent der kulturellen Angebote kostenfrei

e Die Welt bei uns zuhause: international, multikulturell

e 50 Gastronom*innen, die 1,3 Mio. Gerichte ausgeben
(zw. 30.000 und 60.000 /Tag)

e 200 Aussteller*innen (Kunsthandwerk, Textilien etc.)
e Nachhaltig, 6kologisch und fair
unabhangig: Verzicht auf Subventionen




Tollwood

Nachhaltiger , Markt ~ )
Climacchuta: der Ideen™: Mullvermelc_lung und
. utz: Fairer Handel, Tierschutz, Bio... Recycling:
Gruner Strom, Energiesparziele, K kein Einweggeschirr, mobiler
Energieeffiziente Technologie, >50% Nachweise Recyclinghof vor Ort,
Zeltdammung, Mobilitatskonzept, Miilltrennung vor und hinter den
CO, Ausgleich, ... Kulissen, kein Plastik
o . . -
100% Gruner Strom > 50% des Miills wird
klimafreundlich an . AN TN,
: ¥ o B
ol o L
e Y@ auch Kleinvieh...
RC Papier, griine Beschaffungspolitik,

WassersparmaBnahmen etc.

Green Catering: 100 kleine Schritte

= 850 t CO, / Jahr bio-zertifiziert seit 2003
100% bio



Tollcwood
Unser Verstandnis von nachhaltiger Verpflegung

vor, hinter und auf der Buhne

» Alles ist Bio, was es in Bio gibt (nahezu 100%)

'+ Mdglichst regionale und saisonale Waren

» bei Fleisch: moglichst viel Bio-Verbandsware (Wi19: 50%)
« Bio & Fair Trade, wenn aus Landern des Globalen Sudens

« Hoher Anteil vegetarischer & veganer Speisen und
Essensstande

« Keine Lebensmittelabfalle
Mehrweg statt Einweg




Tollwood

Die grof3en Fragen

Beschaffung: Bekomme ich die Produkte Gberhaupt in
ausreichender Menge?

Kontrolle: Wie kontrolliere ich die vorgeschriebenen
Qualitatskriterien?

Kosten: Und wenn die Preise explodieren? Was kann ich
meinem Publikum zumuten?

Mehrwert: Was bringt mir das als Veranstalter? Ist das
meinen Gasten / Besucher*innen Uberhaupt wichtig?

Tolleood

ALLES BIOY

ohne Einsatz von
Gentechnik & Pestiziden




Tollcwood
Beschaffung

o Verfugbarkeit: Auf Tollwood problemlos: Der Markt folgt und
reagiert auf die Nachfrage...

e Auch regionales Bio?: Bedeutender Einsatz regionaler Bio-
Lebensmittel auf Tollwood. Gastronomen haben

Eigeninteresse an regionaler Beschaffung — verbunden mit
preislichen Vorteilen.

Naturland




Tollwood
Kontrolle

o Oko-Kontrollstellen: Zertifizierung und Kontrolle,
auch von Bio-Regio-Produkten

e Auf Tollwood: offizielle Kontrollen der Oko-
Kontrollstellen (angemeldet und unangemeldet)
sowie eigene Kontrollen

@kolandbau.de

Das Informationsportal

Adressen der zugelassenen Kontrollstellen:
https://www.oekolandbau.de/bio-siegel/info-fuer-unternehmen/kontrollen/kontrolistellen/




Kontrolle und Auslobung




Tollwood
Die Kostenfrage: zu teuer?

Wie berechnet sich der Endkunden-Preis eines Gerichts?

Warenkosten: Einkaufspreis
der Waren, inkl. Nebenkosten
wie Transport etc.

Preissteigerung schlgt sich nur
in diesem Segment nieder

Gemeinkosten: Strom, Gas,
Wasser, Reparaturen,
Wartung etc.

Personalkosten: Léhne,
Sozialversicherung,
Berufsgenossenschaft etc.



Tolllood
Die Kostenfrage: zu teuer?

Wie berechnet sich der Endkunden-Preis eines Gerichts?

GroB3es Plus: Expertise im Haus!

Tollwood hat Gastronomie-Leitung, die bei der Entwicklung von
Rezepturen und bei der Kalkulation unterstitzt!

Einige Tollwood Preis-Beispiele mit 100% Bio-Qualitat

Bratwurst in der Semmel: € 3,50 (909)

— Als Kasegrainer (Art Bratwurst mit Kase) € 4,00
— Als Halbmeter-Wurst € 5,50

Hahnchencurry mit Reis und Gemise: € 9,00



Tollwood

Die Kostenfrage: zu teuer?

Wie berechnet sich der Endkunden-Preis eines Gerichts?

Beispiel 1: Bratwurst in der Semmel

Verkaufspreis des Gerichtes (konventionell): 3,00 Euro
Wareneinsatz: 0,85 Euro (= 28,3%)
Mehrpreis flr Bio-Zutaten: 0,60 Euro (= 70,5%)
Neuer Wareneinsatz: 1,45 Euro

Neuer Verkaufspreis 100% bio: 3,60 Euro (+ 20%)




Tollwood

Die Kostenfrage: zu teuer?

Wie berechnet sich der Endkunden-Preis eines Gerichts?

Beispiel 2: Hahnchencurry mit Reis und Gemdise

Verkaufspreis des Gerichtes (konventionell): 8,00 Euro
Wareneinsatz: 2,69 Euro (= 33,6%)
Mehrpreis flr Bio-Zutaten: 0,98 Euro (= 36,4%)
Neuer Wareneinsatz: 3,67 Euro

Neuer Verkaufspreis 100% bio: 9,00 Euro (+12,5%)




Tollwood

Die Kostenfrage: zu teuer?

Wie berechnet sich der Endkunden-Preis eines Gerichts?

,Kostensteigerung beim Einsatz von Produkten aus
artgerechter, respektive okologischer Tierhaltung™
» Wochenmenus nach Speiseplan (z.B. Kantinen): 10% Mehrkosten

« Eventcatering (z.B. Veranstaltungen, Empfange) : 10%-20%
Mehrkosten

averdis
sustainable foodservice solutions

Expertise

Einsatz von Produkten aus artgerechter Tierhaltung:
Auswirkungen auf die Abgabepreise fiir Speisen
in Kantinen, bei Banketten, Empfangen und

auf GroBveranstaltungen.




Tollwood
Mehrwert: Was wollen die MUiunchner*innen?

e Reprasentative Befragung TNS Emnid (2014): 75 % wollen ein
Lartgerechtes Minchen®, 85 % wurden auf Veranstaltungen der
LHM fur Produkte aus nachweislich artgerechter Haltung mehr
Geld ausgeben

o In guter Gesellschaft: Okobarometer, TNS Infratest 2014, Infratest

dimap 2013...
Bedeutung von Bio-Produkten steigt, v.a. bei jungeren

Zielgruppen, tiergerechtes Leben und regionale Herkunft im Fokus




Vegetarisch und vegan kommt an!
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Tollwood

Lebensmittelabfalle vermeiden!

Kooperation mit Foodsharing

foodsharing.de

Bei uns kommen
keine Lebensmittel
in die Tonne!

Foodsaverin Nina erzahlt: ,Im Norden Minchens haben wir in einem grof3en Wohnviertel, in dem viele Menschen
mit Migrationshintergrund und viele Bediirftige wohnen, ein Fest organisiert.
Dort wurde ein grof3er Teil des Essens, das auf Tollwood am letzten Festivalabend eingesammelt wurde, verteilt.
Alles kostenfrei naturlich. Die Menschen haben sich unglaublich gefreut und waren sehr glicklich.”




Tollcwood
Mehrweg statt Einweqg!

« Tellergerichte mit Mehrweg-Geschirr und -Serviette

« To Go Gerichte mit jeweils nachhaltigstem Verpackungsmaterial
« Keine Strohhalme

« Servietten nur auf Nachfrage




Tollwood

Was braucht‘s?

Klare Ziele: Einheitliche und verbindliche Vorgaben flr alle;
klarer Zeitplan, Festschreibung in Betriebsvorschriften

Starthilfe geben: z.B. bei der Beschaffung, beim Aufbau von
Lieferstrukturen und Netzwerken

,Fordern und Foérdern™: Beratungsangebote, Unterstlitzung bei der
Umstellung der Angebote, Zusammenstellung der Gerichte

Realistische Preisgestaltung im Auge behalten: Strategie zur
Vermeidung von nicht gerechtfertigten Preisexplosionen

Anreize setzen: Bewerbung, Auslobung, Marketing,
Besucherkommunikation, Gastropreis

Transparente Kontrolle der Umsetzung
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